
La vera pizza
classica italiana!

CERTIFICADO
DE PROCESSO

CLÁSSICO

PIZZAS CLÁSSICAS ITALIANAS - Estilo Napoli

Classiche Italiane
27cm*

R$ 38,90

R$ 37,90

R$ 45,90

R$ 39,90

R$ 45,90

R$ 49,90

R$ 49,90

R$ 52,90

R$ 43,90

R$ 62,90

R$ 49,90

NAPOLITANA - LA VERA MARGHERITA 
Molho de tomate pelados italianos abundante, muçarela de búfala fresca, manjericão e raspas de parmesão.
OBS: por ser uma pizza de maior quantidade de molho, tende a ficar menos crocante.

POMODORO & BASÍLICO
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, tomates em rodelas, manjericão fresco e raspas de parmesão.

DIAVOLA
Molho de tomates pelados italianos abudante, toques de muçarela, peperoni (apimentado), cebola, toques 
de provolone, azeite de pimenta piri piri e manjericão.
OBS: Pizza estilo a napolitana, menos crocante. Pizza PICANTE!

RAGÙ ALLA BOLOGNESE
Famoso ragù alla bolognese do Cia, bechamel, raspas de parmesão e manjericão.

QUATTRO FORMAGGI
Molho bechamel, muçarela, provolone, gorgonzola e raspas de parmesão. 
OBS: pode substituir o bechamel por molho de tomates pelados italiano.

PARMA & SHITAKE - NOSSA N.01
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, presunto tipo parma, shitake fresco puxados no azeite com 
leve toque de ervas e shoyo, azeitonas preta, raspas de parmesão e manjericão. 

COPA & BRIE
Molho de Tomates pelados italianos, chuvisco de muçarela, copa suína defumada, queijo brie e manjericão.

SALAME & PARMESÃO
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, salame tipo italiano, raspas de parmesão e manjericão.

VENTISETTE - QUATTRO STAGIONI
O disco de 27cm é dividido em 4. Cada fração representa uma estação do ano. Muçarela, alcachofra e 
manjericão, Primavera;  Tomates e manjericão, Verão;  muçarela e shitake fresco, Outono, e parma e azeitonas 
pretas, Inverno.

ORTOLANA
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, legumes assados na parrilla a carvão (abobrinha, brócolis, 
vagem, berinjela) raspas de parmesão e manjericão.

BURRATA & PARMA 
Molho de tomates pelados italianos, presunto tipo parma, burrata fresca, tomates concassé curtidos no 
azeite de oliva não filtrado, leve toque de aceto balsâmico e manjericão fresco. 

*Salão, Delivery & Take Away

Massa preparada com farinha Moline Grassi Italiana 00, fermentação natural e maturação de 36 a 48 horas. 
Aberta artesanalmente, no estilo Napolitano: Massa fina com borda alta aerada. Coberturas leves para perfeita harmonia com a massa. 
Neste tipo de abertura a massa fica mais macia e, quando levada para viagem  os vapores naturalmente formados no interior da caixa 

deixarão a massa  mole, o que pode ser facilmente revertido se aquecendo cinco minutos diretamente na grelha do forno pré aquecido 
no máximo.  Se nao for possível aquecer, recomendamos pedir o estilo BARI.



BEBIDAS
Refrigerante lata R$ 7,50
Água Mineral  R$ 5,50

Cerveja Stella Artois (275ml)  R$ 9,90
Cerveja Budweiser (330ml) R$ 9,80

Massa preparada com farinha Moline Grassi Italiana 00, fermentação natural e maturação de 36 a 48 horas. 
Massa fina, crocante e sem borda. Tamanhos Média 27cm (Clássica) ou Grande 35cm (para compartilhar).

Coberturas leves para perfeita harmonia com a massa.

PIZZAS VEDETES BRASILEIRAS

Média 27cm* Grande 35cm*

R$ 36,90

R$ 42,90

R$ 39,90

R$ 50,90

R$ 44,90

R$ 43,90

R$ 47,90

R$ 55,90

R$ 52,90

R$ 64,90

R$ 57,90

R$ 56,90

MUÇARELA 
Molho de tomates pelados italianos, muçarela e orégano.

PORTUGUESA
Molho de tomates pelados italiano, muçarela, presunto cozido fatiado, ovos cozido, cebola, azeitonas 
pretas e orégano.

CALABRESA 
Molho de tomates pelados italiano, muçarela, calabresa defumada finamente fatiada, cebola, 
azeitonas pretas e orégano.

LOMBINHO CATUPIRY®
Molho de tomates pelados italiano, muçarela, lombinho canadense fatiado, Catupiry ®, azeitonas 
pretas e orégano.

FRANGO CATUPIRY® E BACON
Molho de tomates pelados italiano, muçarela, frango desfiado, Catupiry®, crocantes de bacon 
(cubinhos bem pequenos), milho e orégano.

RÚCULA E TOMATE SECO
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, rúcula, tomate seco e orégano.

*Salão, Delivery & Take Away

OBS: TODAS AS PIZZAS VEDETES BRASILEIRAS, A POMODORO BASÍLICO, A QUATRO QUEIJOS COM BASE DE MOLHO DE TOMATES PELADOS ITALIANOS, COPA 
& BRIE E A SALAME & PARMESAO PODEM SER COMBINADAS PARA PIZZA GRANDE MEIO A MEIO. SERÁ COBRADO PROPORCIONAL 50% DE CADA SABOR. 

PIZZAS CLÁSSICAS ITALIANAS - Estilo Bari

Classiche Italiane
27cm*

R$ 38,90

R$ 37,90

R$ 45,90

R$ 39,90

R$ 45,90

R$ 49,90

R$ 49,90

R$ 43,90

R$ 49,90

MARGHERITA 
Molho de tomate pelados italianos abundante, muçarela de búfala fresca, manjericão e raspas de 
parmesão.
OBS: por ser uma pizza de maior quantidade de molho, tende a ficar menos crocante.

POMODORO & BASÍLICO
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, tomates em rodelas, manjericão fresco e raspas de 
parmesão.

DIAVOLA
Molho de tomates pelados italianos abudante, toques de muçarela, peperoni (apimentado), 
cebola, toques de provolone, azeite de pimenta piri piri e manjericão.
OBS: Pizza estilo a napolitana, menos crocante. Pizza PICANTE!

RAGÙ ALLA BOLOGNESE
Famoso ragù alla bolognese do Cia, bechamel, raspas de parmesão e manjericão.

QUATTRO FORMAGGI
Molho bechamel, muçarela, provolone, gorgonzola e raspas de parmesão. 
OBS: pode substituir o bechamel por molho de tomates pelados italiano.

PARMA & SHITAKE - NOSSA N.01
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, presunto tipo parma, shitake fresco puxados no 
azeite com leve toque de ervas e shoyo, azeitonas preta, raspas de parmesão e manjericão.

COPA & BRIE
Molho de Tomates pelados italianos, chuvisco de muçarela, copa suína defumada, queijo brie e 
manjericão.

SALAME & PARMESÃO
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, salame tipo italiano, raspas de parmesão e 
manjericão.

ORTOLANA
Molho de tomates pelados italianos, muçarela, legumes assados na parrilla a carvão (abobrinha, 
brócolis, vagem, berinjela) raspas de parmesão e manjericão.

Gourmet da
Convidere 35cm*

R$ 49,90

R$ 48,90

R$ 57,90

R$ 50,90

R$ 58,90

R$ 64,90

R$ 64,90

R$ 64,90

R$ 55,90

Massa preparada com farinha Moline Grassi Italiana 00, fermentação natural e maturação de 36 a 48 horas. 
Aberta artesanalmente, no estilo Barese: Massa fina, crocante e sem borda.

Coberturas leves para perfeita harmonia com a massa. 


